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Comment se passe une demande de devis £

et un accompagnemerita Carte Traiteur ? &7
La Carte

A/ K2AaA54ST dzysS TF2NNdA S 02016GFAf KGAY RERIEDy
A Choisissez une formule prestation repas a table (3 formules)
A (les prix observés sur cette plaquette fonctionnent en patk fepas): pour les

demandes de VH seuls ou repas seuls, le cout du service sera facturé en plus)
A Envoyez nous votre demande de devis chiffré suntact@|lacartetraiteur.com
A Communiquez nous dans votre mail :

Le nombre de convives au cocktail

Le nombre de convives au repas a table

[ S Yy2Y0ONB RQSYy Tl yia

Le nombre de prestataires ¢(ghotographeca I NRS Sy FlF y i X0
Le lieu et la date de votre événement

Nous vous transmettons le devis rapidement,

Nous vous proposons une dégustation (payante)

Nous nous déplacons sur votre lieu de votre évenement pour repérage (des signature)
Un acompte est demandé a la commande de minimum 30%

Solde : 30 jours avant votre évenement
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Nous assurons une écoute tout au long de vos préparatifs (un seul interlocuteur pour votre
R2a4aASNI SG O0QSad tF [/ KST HO

Nous vous assurons une entiére satisfaction de notre prestation et un heureux événement J
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| es cocktalls
de bienvenue

(vinddbhonneur)

V Cocktails buffets animation
V Cocktail a theme
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LeS COthaI IS (2 heures d @nimation* minimum)
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Iris

eaux,jus defruits et sodagA volonté)
Vasques inox glaces

Servicedevos alcoolsansdroitde
bouchon

Mojito MAISON : citron vertmenthe fraiche
sucrede canneeau gazeusiesansalcool

(Boissons &olonté)

X X X X X X X X

dkkkkkkkkkkkkk

Animation Plancha

Brochettes deolaille Terriyaki/ Tandoori/ curry

Wrapssaumor& fromagefrais

Ode

A eaux,jus defruits et sodagA volonté)
A Vasquesnox +glaces
A Servicedevosalcoolssangdroit de bouchon

X

Pina coladaMAISON : (lait de cocol/jus
ananas/sirogesucredecanne) sansalcool
Mojito MAISON : citronvert-menthe fraiche
sucrede canneeau gazeusesansalcool

(Boissons aolonté)
*kkkkkkkkkkkkkkkkk

X

Animation Plancha
Brochetteslevolaille Teriyaki et brochette dsaumon

x verrinesdetartarede saumon
X verrinescremeverte et st jacquesafranée

Navette noire biuf ®pi(‘@<5Wr§pgsa&rr%ﬁk?frbrﬁagéi§”fite

Mini brochettes charcuteneelon
Mini burgertradi.(viande/cheedar)
Vol auventmousse déhontomatade
Tatin de tomate confites et thym
Tatin oignon confits

Sélection de macarons salés

Empanadas au thon serGsiAUD
Crevettes en chemisie Iégumes serviSHAUD

Dressage nappage et décoration incluse

10bellespiecesparpersonne
Serviceinclus

Prix 14,500 TTC/PersTVA 10%

x Navette noire biuf ®pices
Mini burgertradi. (viandetheedar

Tatin de tomate confites et thym

Tatin oignhon confits

Sélection de macarons salés

Mini choux foie gras et chutney figues

X X X X X

X

Cassolettes de ravioles de RomamsAUD
Crevettes en chemisie Ilégumes serviSHAUD

Dressage nappage et décoration incluse
12belles pieceparpersonne

Serviceinclus

Prix 16,500 TTC/Pers TVA 10%

A
A

X X X X X

X X X X X X X X

X
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Jasmin

(idéal pour long un cocktail)

eaux,jus defruits et sodagA volonté)
Vasquesnox +glaces
Servicedevosalcoolssangdroit de bouchon

Pina coladasans alcool

Moijito sans alcool

CHANTACO : Orange- citron-pamplemousséaise

SANTA FEE : kiwi T citron verti sucre de canne

BORA BORA : anana$ passiori grenading citron
(Boissons aolonté)

dkkkkkkkkkkkkk

Animation Plancha
saumorau safrafi volaille Teriyakii bonite
+ Animation Dégustation produits de régions (poissons)
et tomate confite

verrinescremeverte et st jacquesafranée

Wraps saumon & fromagdeais

Navette noire biTuf ®pices
Mini burgertradi. (viandetheedayr

Tatin de tomate confites et thym

Tatin oignon confits

Sélection de macarons salés

Mini choux foie gras et chutney figues

Cassolettes de ravioles de RomansAUD
Crevettes en chemisie Iégumes serviSHAUD

Dressage nappage et décoration incluse
14 belles pieceparpersonne
Service inclus
Prix: 18,000 TTC/Pers TVA 10%
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Lesmenus
V Al 0 a Sssvite £tablef €

V Enlong cocktalil (Long Cocktail +repas atable)
V Enbuffet Barbecue (Garden Party)
V Enbuffet pieces cocktails
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https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=chateau+d+rajat+st+pierre+de+chandieu

Service a |
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Alllance

Grande verrindartare de tomates
Emulsion de creme verte au parmesan
Roquette et tomate confite
Ou salade de Gambas / quinoa et agrumes

PainCéréales
*kkk
Haut de cuiss&abel rougévolaille)
Saucecrémeuseaux
morilles

*kkkkhkkkk

Pains decampagneartisanal
*kkk

Gratind 6 Ant an

Tomaterdtie authym
Poisgourmand

*kkkk

Fromages affinésu faisselle
Ou

salade déruits fraisdesaison
*kkkkk

Animation Gateaux desariés

(au choix: croustichocolaf fraisieri framboisier
i passion fruits rougéiscaramel beurre salé
chocolatOreoi poirieri foret noireplusieurs

choix possiblg

Kkkkkkk

Eauxplates epétillantes
Sodas ejus defruits
Serviceinclus
Vaisselle et linge inclus

Prix: 46,00TTC/Pers.
* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Charme

Opéra saumonitron
vert suremulsionde
tomatade
Ou : entreéchaud /
froid : noix de pétoncle a
la creme de safran et
médaillon de la mer
mayonnaise citronnelle

Pain Céréales

*kkk

Médaillon de veauus
au beurre & thym
*kkk
Gratind 6 a n Tomaterbfie au thym
Courgettes glacées

*kkkk

Pains de campagne artisanal
*kkkk
Fromages affinés ou faisselle
Ou
salade de fruits frais de saison
*kkkkk
Animation Gateaux desariés
(au choix: croustichocolafi fraisieri
framboisieri passion fruits rougéscaramel
beurre salé chocolatOreoi poirieri foret noire
plusieurs choix possibje
*kkkhkkk
Eaux plates et pétillantes
Sodas et jus de fruits
Service inclus

Vaisselle et linge inclus
Prix 49,00TTC/Pes.

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Etoile

Opéra saumonitron
vert suremulsionde
tomatade
OQuBurrata ~° | 6hu
de truffe
et son pesto de roquette
amandes et noisette torréfiées

Pain Céréales
*kkk

Souris dbéagneau
en sauce onctueuse et généreuse au thym

Pommehasselback

Timbaledecaponatta

Pointesd 6 a s pcarantgglesée
*kkkk

Pains de campagne artisanal
*kkkk
Fromages affinés ou faisselle
Ou
salade de fruits frais de saison

Kkkkkk

Animation Gateaux desariés
(au choix: croustichocolati fraisieri framboisiefi passion
fruits rouged caramel beurre saiéchocolatOreoi poirieri
foret noireplusieurs choix possit)e
*kkkkkk
Eaux plates et pétillantes
Sodas et jus de fruits

Service inclus

Vaisselle et linge inclus
Prix: 52,00TTC/Pers.

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

A Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire




Verrine Tartare de tomate creme verte
& entrée vegetarienne

£
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signature La Carte Tralteur La Carte




£

LOOPERA SAUMON  wcae
signature L.a Carte Traiteur

@eho00



Burrata ~ | 6huil £ d

La Carte
Pesto de roquette a la truffe, antipastis & amandes / noisettes torréfiees

TRAITEUR

signature La Carte Traiteur
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Tarte fine aux figues et fole gras e Cale
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Entrée ChaUd/frOId Lag:-rte
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Noix de pétoncle a la creme safranée (sewis chaug)
et médaillon de la mer

V







Sensation

Long Cocktail
avecplanchabuffetanimation)
Basecocktail Iris

Mise enbouche du moment
*kkk
Haut de cuisskabel rouggvolaille)
SaucecremeuseauxMorilles
ou
Dosdecabillaud en croltde parmesarhuilevierge &

concassé demates
Risotto dechampignons eramequin,

Trio debouchonglelégumesl 6 Ant an
&
Pains deampagnartisanatranchés
*kkk
Gr at i n (Dhudplinois)a n
Tomate rotimuthym
Poisgourmand
*kkkk
Fromages affinésu faisselle
Ou
salade déruits fraisdesaison

Fekkkkk

Animation Gateaux danariés

(au choix: croustichocolafi fraisieri framboisiefi
passion fruits rougéiscaramel beurre saléchocolat
Oreoi poirieri foret noire plusieurs choix possibje

dkkkkkk
Eauxplates et pétillantes Sodas
etjus defruitsinclus
Servicenclus
Vaisselle/couverts et lingde servicecompris

Prix : 66,00TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Menus OLOng cocktall 6 0

Réverie

Long Cocktail avecplancha
(buffetanimation)
Base cocktail Ode

Mise enbouchedu moment
*kkk

Médaillon de veau, jus au beurre &

thym ou sauce Morilles
Gratin /tomate rétie / pois gourmand

*kkkkkkkk

Pains deampagnartisanairanchés

*kkk

Fromages affinésu faisselle
Ou
salade déruits fraisdesaison

*kkkkk

Animation Gateaux dewariés

(au choix: croustichocolafi fraisieri framboisiefi
passion fruits rougéiscaramel beurre saléchocolat
Oreoi poirieri foret noire plusieurs choix possib)e

*kkkkkk

Eauxplates et pétillantes
Sodas ejus defruitsinclus

Servicenclus

Vaisselle/couverts et lingte servicecompris

Prix : 70,00TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Diamant

Long Cocktail avecplancha
(buffetanimation)
Base cocktail Jasmin

Mise enbouche du moment
*kkk

Souris dbéagneau
en sauce onctueuse et généreuse au thym
*kkk
PommeHasselback Timbalecaponnata
Pointes dbasperges

K*kkk

Pains de campagne artisanal tranchés

*kkkk

Fromages affinés ou faisselle
Ou
salade de fruits frais de saison

F*kkkkk

Animation Gateaux dawariés

(au choix: croustichocolafi fraisieri
framboisieri passion fruits rougéscaramel
beurre salé chocolatOreoi poirieri foret
noireplusieurs choix possibe
*kkkkkk

Eaux plates et pétillantes
Sodas et jus de fruits inclus

Service inclus
Vaisselldcouverts et lingele servicecompris

Prix: 75,00TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

A Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

caram
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a Eaux, jus de fruits et sodas +café
u Vasque + glaces + Décoration du buffet inclus
u Moijito sans alcool et mix de jus de fruits cocktail (tout fait maison)

Cocktail de bienvenue : 8 pieces salées ppersonne
U Mini croque monsieur jambon dedinde

Mini Brochettes cocktail volaille figue

Mini wraps saumon fumé/fromage frais

Verrines creme verte st jacques et Verrines tartare de saumon

Vol au vent mousse de volaille et truffe et chips de vitelotte

Mini burger cocktail viande deb 7 uetcheedar
Crevette en chemise de légume

Double blinis colorés mousse derillette de thon
Boissonssofts incluse

+ pieces enfantsfbonbons-hips)

= il el el T o o O e o

Buffet des entrées (libre service)

Plateaux deharcuterie et macreudee b 1 u f

U Salade verte

i Saladierglesaladeal 6i t al i enne
Artichaut - asperges-poivrons-courgettes-tomates confites
olives noires et - huile olives ails et herbesaromatiques)

U Saladeale risoni aux petitegumes&saumofumé

U Lentilles verteslu Puyauxlardinettes

U Tabouléfraicheur

PARTIE BARBECUE PLANCHA : (viande origine France)

U Brochettes volaillepoivrons ouen marinades (épicesiéfinir ensemble)
U Brochettegleb 7 u f

U Cotelettesl 6 agneau

U Saucisses/merguez

AccompagnementsRattes persillé& tomatesprovencales

BUFFET DESFROMAGES

Fromages seaerégions eplateaux déromagesblancsen self
service

St Marcellini Bleu deBressed Camembertaulait cru
Reblochori Fo ur me d ddmmbde Savoie

St Nectairé Brie deMeauxi Cantal

Fromagedlancsen faisselle sucre etéme

Pains deampagn&ranché

PARTIE SUCREE

U Gateawdesmariés (cadre ebnds) (&définir avecnotre
patissier)

Exemple: Fraisieri FramboisierCroustichocolafi passiorfruits
rouges caramelbeurresalé citron fruits rouges poirieri
chocolatcocoé .

i Pastequesurprises (fruits frais tranchds saison) avec
brochettes

i Softsinclusenbouteillepvc (eawplatespétillantes’ sodas et
jus defruits)

U Servicecaféaubuffet

i Service en salle (mise en plaservice débarassage)

Prix incluant:

U Les assiettes, couvertgrres
0 Serviettes ehappages
i Service en sallél serveumpour 30personnes)

Prix par personne : 65,00 euros ttc/personne tout compris




La ?:rte BUﬁet @Oth a.l I avec plat chaud(’j

TRAITEUR
BUFFET DESFROMAGES
a Eaux, jus de fruits et sodas +café Fromages seaerégions eplateaux déromagesblancsen self service
a Vasque +glaces + Décoration du buffet inclus St Marcellini Bleu deBressd Camembertwilait cru
a Mojito sans alcool et mix de jus de fruits cocktail (tout fait maison) Reblochori Fo ur me di ddmmbde Savoie
St Nectaird Brie deMeauxi Cantal
Cocktall de bienvenue : Fror_nage$;|ancsen faisselle sucre,etéme
8 piéces salées ppersonne Pains dezampagndranche
u Mini croque monsieur jambon dedinde PARTIE SUCREE
1] Mini Brochettes cocktail volaille figue
a Mini wraps saumon fumé/fromage frais U Gateauxdesmariés
a Verrines creme verte st jacques et Verrines tartare de saumon (cadre etonds) (&définir avemotrepatissier)
a Vol au vent mousse de volaille et truffe et chips de vitelotte Exemple: Fraisieri FramboisierCroustichocolati
U Mini burger cocktail viande deb T uetcheedar passiorfruits rouges caramebeurresalé citron fruits rouges
a Crevette en chemise de légume poirieri chocolatcocoé .
u Double blinis colorés mousse derillette dethon
U  Boissonssofts incluse U Softsinclusenbouteillepvc (eauxplatespétillantes sodas ejus de
u + pieces enfantsfbonbons-chips) fruits)
U Servicecaféaubuffet
Buffet des entrées (||bre Service) U Service en salle (mise en plaservice débarassage)
U Plateaux deharcuterie etondiments
iSal ade verte déaccompagnement Prix incluant :
i Saladierglesaladeal 6i t al i enne
Artichaut - asperges-poivrons-courgettes-tomates confites il Les assiettes, couverterres
olives noires et - huile olives ails et herbesaromatiques) i Serviettes ehappages
i Saladale risoni aux petitegumes&saumofumé i Service en sallél serveupour 30personnes)

U Lentilles verteslu Puyauxlardinettes

U Tabouléfraicheur

Plat chaud en bain marie (matériel combustible nongaz)

U Filet de volaille fermiere saucenctueuse aughampignonsEt/ou
U Pavé de saumon roti au miedauce safran (crénmmctueuse)

AccompagnementsGratintraditionnel & haricotverts persillés

Prix : 65,00 euros ttc/personne tout compris
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La Carte Traiteur OQS & {
votre mariage :
V Visite du dOmainﬂorsque nous ne connaissons pas les lieux)
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V ldées décorations et animations &
La Carte

V Vous proposer des prestataires de confiance le cas échéant TRAITEUR
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Dressage, animation et décoration des gateaux des mariés
Tout pris en charge par nos soins
(bougies fontaines pro |l ongue dur ®es 1 ' t
(bougies fontaines pro durées 60 secondes pour la fontaine a champagne) &

Fleursd présentoirs dvasquesinox of i gur i ne € La Carte
TRAITEUR



Dressage / Décoration

Animation fontaine a champagne et Gateaux des mariés

signatureLLa Carte Traiteur



