
Saison 2026

18 ans dõ®v¯nementiel Mariage !

SARL  LaCarte - 32 rue Michel Lacroix 69500Bron - Siret 503697900011 - APE 5621z : service des traiteurs ïRCSLyon



Comment se passe une demande de devis 
et un accompagnement La Carte Traiteur ?

Å /ƘƻƛǎƛǎǎŜȊ ǳƴŜ ŦƻǊƳǳƭŜ ŎƻŎƪǘŀƛƭκǾƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ όо ŦƻǊƳǳƭŜǎ ŀǳ ŎƘƻƛȄύ
Å Choisissez une formule prestation repas à table (3 formules)
Å (les prix observés sur cette plaquette fonctionnent en pack (vh+ repas): pour les 

demandes de  VH seuls ou repas seuls, le cout du service sera facturé en plus)
Å Envoyez nous votre demande de devis chiffré sur : contact@lacarte-traiteur.com
Å Communiquez nous dans votre mail : 

V Le nombre de convives au cocktail
V Le nombre de convives au repas à table
V [Ŝ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎ
V Le nombre de prestataires (dj-photographe ςƎŀǊŘŜ ŜƴŦŀƴǘ Χύ
V Le lieu et la date de votre évènement

Å Nous vous transmettons le devis rapidement,
Å Nous vous proposons une dégustation  (payante)
Å Nous nous déplaçons sur votre lieu de votre évènement pour repérage (dès signature)
Å Un acompte est demandé à la commande de minimum 30%
Å Solde : 30 jours avant votre évènement

Nous assurons une écoute tout au long de vos préparatifs  (un seul interlocuteur pour votre 
ŘƻǎǎƛŜǊ Ŝǘ ŎΩŜǎǘ ƭŀ /ƘŜŦ Ηύ

Nous vous assurons une entière satisfaction de notre prestation et un heureux évènement J

mailto:contact@lacarte-traiteur.com


Les cocktails  

de bienvenue
(vindôhonneur)

V Cocktails buffets animation

V Cocktail à thème



Les cocktails (2 heures dôanimation* minimum)

Iris
Å eaux, jus de fruits et sodas  (A volonté)

Å Vasques inox + glaces

Å Service de vos alcools sans droit de 

bouchon  

× Mojito MAISON : citron vert-menthe fraiche-
sucre de  canne-eau gazeuse ïsansalcool

(Boissons àvolonté)

**************

Animation Plancha

Brochettes de volaille Terriyaki / Tandoori / curry

× Wraps saumon& fromagefrais

× Navette noire bîuf ®pices et tomate confite

× Mini brochettes charcuteriemelon

× Mini burger tradi.(viande/cheedar)

× Vol au vent mousse de thontomatade

× Tatin de tomate confites et thym

× Tatin oignon confits

× Sélection de macarons salés

× Empanadas au thon servis CHAUD

× Crevettes en chemise de légumes servis CHAUD

Dressage nappage et décoration incluse

10belles pièces par personne

Serviceinclus

Prix 14,50úTTC/PersTVA 10% 

Ode
Å eaux, jus de fruits et sodas (A volonté)

Å Vasques inox +glaces

Å Service de vos alcools sans droit de bouchon

× Pina colada MAISON : (lait de coco/jus  
ananas/sirop de sucre de canne) ïsansalcool

× Mojito MAISON : citron vert-menthe fraiche-
sucre de canne-eau gazeuse ïsansalcool

(Boissons àvolonté)

******************

Animation Plancha
Brochettes de volaille Teriyaki et brochette de saumon

× verrines de tartare desaumon

× verrines crème verte et st jacquessafranée

× Wraps saumon & fromagefrais

× Navette noire bîuf ®pices et tomate confite

× Mini burger tradi. (viande/cheedar)

× Tatin de tomate confites et thym

× Tatin oignon confits

× Sélection de macarons salés

× Mini choux foie gras et chutney figues

× Cassolettes de ravioles de Romans CHAUD

× Crevettes en chemise de légumes servis CHAUD

Dressage nappage et décoration incluse

12belles pièces par personne

Serviceinclus

Prix 16,50úTTC/Pers TVA 10% 

Jasmin
(idéal pour long un cocktail)

Å eaux, jus de fruits et sodas (A volonté)

Å Vasques inox +glaces

Å Service de vos alcools sans droit de bouchon

**************

× Pina colada sans alcool

× Mojito sans alcool

× CHANTACO : Orange - citron -pamplemousse-fraise

× SANTA FEE : kiwi ïcitron vert ïsucre de canne

× BORA BORA : ananas ïpassion ïgrenadine ïcitron
(Boissons àvolonté)

**************

Animation Plancha 

saumonau safran ïvolaille Teriyaki ïbonite

+ Animation Dégustation  produits de régions (poissons)

× verrines crème verte et st jacquessafranée

× Wraps saumon & fromagefrais

× Navette noire bîuf ®pices et tomate confite

× Mini burger tradi. (viande/cheedar)

× Tatin de tomate confites et thym

× Tatin oignon confits

× Sélection de macarons salés

× Mini choux foie gras et chutney figues

× Cassolettes de ravioles de Romans CHAUD

× Crevettes en chemise de légumes servis CHAUD

Dressage nappage et décoration incluse
14 belles pièces par personne

Service inclus

Prix : 18,00 úTTC/Pers TVA 10% 



Les menus

V A l õassiette (service à table)

V En long cocktail (Long Cocktail + repas à table)

V Enbuffet Barbecue (Garden Party)

V Enbuffet pieces cocktails



Château de RajatςSt Pierre de Chandieu - 04 72 54 33 43

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=chateau+d+rajat+st+pierre+de+chandieu


Service à l õassiette

Alliance

Grande  verrine Tartare de tomates

Emulsion de crème verte au parmesan

Roquette et tomate confite 

Ou salade de Gambas / quinoa et agrumes

Pain Céréales 

****

Haut de cuisse label rouge(volaille)

Sauce crèmeuseaux 

morilles

*********

Pains de campagne artisanal

****

Gratin dôAntan

Tomaterôtie authym

Pois gourmands

*****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais desaison

******

Animation Gâteaux desmariés

(au choix : croustichocolat ïfraisier ïframboisier 
ïpassion fruits rouges ïcaramel beurre salé ï
chocolat Oreoïpoirier ïforet noire plusieurs 

choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes

Sodas et jus de fruits

Serviceinclus

Vaisselle et linge inclus

Prix : 46,00 TTC/Pers.

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Etoile
Opéra saumon citron 

vert- sur emulsionde 

tomatade

Ou Burrata ¨ lôhuile 

de truffe

et son pesto de roquette 

amandes et noisette torréfiées

Pain Céréales 

****

Souris dôagneau

en sauce onctueuse et généreuse au thym

Pomme hasselback

Timbale de caponatta

Pointes dôaspergescaramélisée

*****

Pains de campagne artisanal 

*****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais de saison 

******

Animation Gâteaux desmariés
(au choix : croustichocolat ïfraisier ïframboisier ïpassion 
fruits rouges ïcaramel beurre salé ïchocolat Oreoïpoirier ï

foret noire plusieurs choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes 

Sodas et jus de fruits

Service inclus

Vaisselle et linge inclus

Prix : 52,00 TTC/Pers. 

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

Å Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Charme
Opéra saumon citron 

vert- sur emulsionde 

tomatade

Ou : entreéchaud / 

froid : noix de pétoncle a 

la crème de safran et 

médaillon de la mer 

mayonnaise citronnelle

Pain Céréales

****

Médaillon  de veau, jus 

au beurre & thym 

****

Gratin dôantan / Tomaterôtie au thym

Courgettes glacées

*****

Pains de campagne artisanal 

*****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais de saison 

******

Animation Gâteaux desmariés

(au choix : croustichocolat ïfraisier ï
framboisier ïpassion fruits rouges ïcaramel 

beurre salé ïchocolat Oreoïpoirier ïforet noire 
plusieurs choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes 

Sodas et jus de fruits

Service inclus

Vaisselle et linge inclus

Prix 49,00 TTC/Pers. 

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire



Verrine Tartare de tomate crème verte 

& entrée végétarienne

signature La Carte Traiteur 



LôOPERA SAUMON

signature La Carte Traiteur 



Burrata ¨ lôhuile de truffe 
Pesto de roquette à la truffe, antipastis & amandes / noisettes torréfiées

signature La Carte Traiteur



Tarte fine aux figues et foie gras



Entrée chaud/froid
Noix de pétoncle à la crème safranée (servis chaud) 

et médaillon de la mer





Menus ôõLong cocktail ôõ

Sensation

Long Cocktail

avec plancha (buffetanimation)  

Base cocktail Iris

Mise en bouche du moment 

****

Haut de cuisse label rouge(volaille)

Sauce crèmeuseaux   Morilles

OU

Dos de cabillaud en croûte de parmesan, huilevierge  & 

concassé detomates
Risotto de champignons enramequin,

Trio de bouchons de légumesdôAntan

&

Pains de campagne artisanaltranchés

****

Gratin dôAntan(Dauphinois)  

Tomate rôtie authym

Pois gourmand

*****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais desaison 

******

Animation Gâteaux desmariés

(au choix : croustichocolat ïfraisier ïframboisier ï
passion fruits rouges ïcaramel beurre salé ïchocolat 
Oreoïpoirier ïforet noire  plusieurs choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes  Sodas 

et jus de fruitsinclus

Serviceinclus

Vaisselle/couverts et linge de servicecompris

Prix : 66,00TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Diamant

Long Cocktail avec plancha

(buffetanimation)

Base cocktail Jasmin

Mise en bouche du moment 

****

Souris dôagneau 

en sauce onctueuse et généreuse au thym

****

Pomme Hasselback- Timbale caponnata

Pointes dôasperges caram®lis®e

****

Pains de campagne artisanal tranchés

*****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais de saison 

******

Animation Gâteaux desmariés

(au choix : croustichocolat ïfraisier ï
framboisier ïpassion fruits rouges ïcaramel 
beurre salé ïchocolat Oreoïpoirier ïforet 

noire plusieurs choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes -

Sodas et jus de fruits inclus

Service inclus

Vaisselle/couverts et linge de servicecompris

Prix : 75,00 TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

Å Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire

Rêverie

Long Cocktail avec plancha

(buffetanimation) 

Base cocktail Ode

Mise en bouche du moment 

****

Médaillon  de veau, jus au beurre & 

thym  ou sauce Morilles

Gratin  / tomate rôtie / pois gourmand

*********

Pains de campagne artisanaltranchés

****

Fromages affinés ou faisselle

Ou

salade de fruits frais desaison

******

Animation Gâteaux desmariés

(au choix : croustichocolat ïfraisier ïframboisier ï
passion fruits rouges ïcaramel beurre salé ïchocolat 
Oreoïpoirier ïforet noire  plusieurs choix possible)

*******

Eaux plates et pétillantes  

Sodas et jus de fruitsinclus

Serviceinclus

Vaisselle/couverts et linge de servicecompris

Prix : 70,00 TTC/Personne

* Repas enfant : 18 euros ttc/enfant

* Repas prestataire : 22 euros ttc/prestataire



Buffet óôGardenPartyôô

ü Eaux, jus de fruits et sodas +café

ü Vasque + glaces + Décoration du buffet inclus

ü Mojito sans alcool et mix de jus de fruits cocktail (tout fait maison)

Cocktail de bienvenue : 8 pièces salées parpersonne
ü Mini croque monsieur jambon dedinde

ü Mini Brochettes cocktail volaille figue

ü Mini wraps saumon fumé/fromage frais

ü Verrines crème verte st jacqueset Verrines tartare de saumon

ü Vol auvent moussede volaille et truffe et chips devitelotte

ü Mini burger cocktail viande de bîuf etcheedar

ü Crevette en chemise delégume

ü Double blinis colorés mousse de rillette dethon

ü Boissons softs incluse

ü + pièces enfants* (bonbons+chips)

Buffet des entrées (libre service)
Plateaux de charcuterie et macreuse de bîuf

üSalade verte

üSaladiers de salade àlôitalienne

Artichaut - asperges-poivrons-courgettes-tomates confites  

olives noires et - huile olives ails et herbesaromatiques)

üSalade de risoni aux petits légumes&saumonfumé

üLentilles vertes du Puy auxlardinettes

üTabouléfraicheur

PARTIE BARBECUE PLANCHA : (viande origineFrance)

üBrochettes volailles poivrons ou en marinades (épices à définir ensemble)

üBrochettes debîuf

üCôtelettesdôagneau

üSaucisses/merguez

Accompagnements : Rattes persillés & tomatesprovençales

BUFFET DESFROMAGES

Fromages secs de régions et plateaux de fromages blancs en self  

service

St Marcellin ïBleu de Bresse ïCamembert au lait cru  

Reblochon ïFourme dôAmbert ïTomme de Savoie  

St Nectaire ïBrie de Meaux ïCantal

Fromages blancs en faisselle sucre etcrème
Pains de campagnetranché

PARTIE SUCREE

üGâteaux des mariés (cadre et ronds) (à définir avec notre  

pâtissier)

Exemple : Fraisier ïFramboisier-Crousti chocolat ïpassion fruits  

rouges ïcaramel beurre salé, citron fruits rouges ïpoirier ï

chocolat cocoé.

üPastèques surprises (fruits frais tranchés de saison) avec  

brochettes

ü Softs inclus en bouteille pvc (eaux plates-pétillantes ïsodas et  

jus defruits)

ü Service café aubuffet

ü Service en salle (mise en place-service- débarassage)

Prix par personne : 65,00 eurosttc/personne tout compris

Prix incluant :

ü Les assiettes, couverts,verres

ü Serviettes etnappages

ü Service en salle (1 serveur pour 30personnes)



Buffet óôCocktail avec plat chaudôô

ü Eaux, jus de fruits et sodas +café

ü Vasque + glaces + Décoration du buffet inclus

ü Mojito sans alcool et mix de jus de fruits cocktail (tout fait maison)

Cocktail de bienvenue :

8 pièces salées parpersonne
ü Mini croque monsieur jambon dedinde

ü Mini Brochettes cocktail volaille figue

ü Mini wraps saumon fumé/fromage frais

ü Verrines crème verte st jacqueset Verrines tartare de saumon

ü Vol auvent moussede volaille et truffe et chips devitelotte

ü Mini burger cocktail viande de bîuf etcheedar

ü Crevette en chemise delégume

ü Double blinis colorés mousse de rillette dethon

ü Boissons softs incluse

ü + pièces enfants* (bonbons+chips)

Buffet des entrées (libre service)
ü Plateaux de charcuterie etcondiments

üSalade verte dôaccompagnement

üSaladiers de salade àlôitalienne

Artichaut - asperges-poivrons-courgettes-tomates confites  

olives noires et - huile olives ails et herbesaromatiques)

üSalade de risoni aux petits légumes&saumonfumé

üLentilles vertes du Puy auxlardinettes

üTabouléfraicheur

Plat chaud en bain marie (matériel combustible nongaz)

üFilet de volaille fermière sauce onctueuse aux champignons  Et/ou

üPavé de saumon rôti au miel sauce safran (crèmeonctueuse)

Accompagnements : Gratin traditionnel & haricots verts persillés

BUFFET DESFROMAGES

Fromages secs de régions et plateaux de fromages blancs en self service  

St Marcellin ïBleu de Bresse ïCamembert au lait cru

Reblochon ïFourme dôAmbert ïTomme de Savoie  

St Nectaire ïBrie de Meaux ïCantal

Fromages blancs en faisselle sucre etcrème

Pains de campagnetranché

PARTIE SUCREE

üGâteaux des mariés

(cadre et ronds) (à définir avec notre pâtissier)  

Exemple : Fraisier ïFramboisier-Crousti chocolatï

passion fruits rouges ïcaramel beurre salé, citron fruits rouges  

poirier ïchocolat cocoé.

ü Softs inclus en bouteille pvc (eaux plates-pétillantes ïsodas et jus de  

fruits)

ü Service café aubuffet

ü Service en salle (mise en place-service- débarassage)

Prix : 65,00 eurosttc/personne tout compris

Prix incluant :

ü Les assiettes, couverts,verres

ü Serviettes etnappages

ü Service en salle (1 serveur pour 30personnes)



Domaine La Cour dorée  - 69380 Charnay





La Carte Traiteur ŎΩŜǎǘ ŀǳǎǎƛ Ǿƻǳǎ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜǊ ǇŜƴŘŀƴǘ ǘƻǳǘŜ ƭŀ ŘǳǊŞŜ ŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ 
votre mariage :
V Visite du domaine (lorsque nous ne connaissons pas les lieux)

V{ǳƎƎŜǎǘƛƻƴ ŘΩƛƳǇƭŀƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ Ǿƻǎ ǘŀōƭŜǎ ǊŜǇŀǎ Ŝǘ ŎƻŎƪǘŀƛƭ
V Idées décorations et animations
V Vous proposer des prestataires de confiance le cas échéant





Dressage, animation et décoration des gâteaux des mariés 
Tout pris en charge par nos soins

(bougies fontaines pro longue dur®es 1 minute 30  pour lõanimation g©teaux)
(bougies fontaines pro durées 60 secondes pour la fontaine à champagne)

Fleurs ðprésentoirs ðvasques inox ðfigurine é



Dressage / Décoration
Animation fontaine à champagne et Gâteaux des mariés

signatureLa Carte Traiteur


